De tots és sabut que la coca de Sant
Joan més bona del mon, és la que
cuinen els nens! Aixi que si t'agrada
passar una estona divertida
empastifant-he amb farina, no t'ho
pensis més i afreveix-te a fer les
postres estrella daquesta nit
magica! Sorpren a fothom cvinant
la teva propia coca de Sant Joan!
Es wmolt facil!
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Unta de manfega la plata de forn i

Ingredients:
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8 150g d'algua 135¢ de sucre
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1 llimona ratllada

758 de mantega 50¢ de pinyons
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2g de canyella en pols i )
40g de llevat 78 de sal 3 ous 1508 de fruites confitades

Egcalfa la mantega i afegeix-la a la magea
amb el levat i continua barrejant.
mang fing que quedi una

textura fina.

g g g Pinta la magaa.

Baf un ou!

Feg un volea amb [a farina i
poga-hi elg ingrediente.
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6 Exfira la magea amb el corro fing que tingui
un centimetre de gruix més o menyg.

Quan no genganxi al marbre,
voldra dir que ja esta a punt.
Deixa-la repogar 1O minuts.
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Amagga el volea amb leg

| deixa-la repogar
15 minuts.
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Deixa-la repogar 15 2
minute meg.

No toblidie de repartir leg
fruiteg confitadeg, elg pinyong i
el aucre a oobre!

\_ —
CI’ Eqcalfa el forn 4 200°C

i posa-hi la masea durant
15-20 minuts.

posa la coca.




